Stanoveni titraéni kyselosti mléka

Kyselost miéka dle Soxhlet-Henkela (SH) je déna pottem ml roztoku
OH, c=0,25 mol.I), pi titraci
100 ml miéka. Indikétorem je fenolftalein.
15H =1 ml spotfebovaného roztoku NaOH.
Titraéni kyselost Eerstvého syrového miékaje 6,2-7,8 SH.

Postup:
Pfipravit do titr. baiiky srovnavaci roztok
(1 ml 5% roztoku siranu kobaltnatého
a 50 ml mléka)

0Odméfit do odmérného vélce 50 ml mléka
a prelit odméFené mnoistvi do titraéni bariky

Pridat dédvkovatem 2 ml fenolftaleinu
(2% etanolovy roztok) —

Titrovat z byrety roztokem NaOH (c=0,25 mol.I")
do slabé riZového zbarveni trvajiciho

nejméné 30 s a odpovidajiciho barvé
srovnavaciho roztoku

= (= (= G

Vypocitat titraéni kyselost (SH) mléka podle vzorce:
H=2.a
a - spotfeba odmérného roztoku NaOH v ml
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Stanoveni obsahu tuku v mléce
‘Obsah tuku v miéce je podil tuku, ktery se po rozpusténi bilkovin kyselinou sirovou
a.za pridavku amyakoholu oddal v butyrometr (ukoméru) odsifedénim
Je widleny v 5/100 mi nabo po plepocts v /100 g mika

Do butyrometru ,mléko” davkovacem 1 dat

10 ml Gerberovy kyseliny sirové

11 ml mléka (20 °C) pipetou ,mléko” navrstvit na kyselinu
1 ml amylalkoholu pfidat davkovaéem 2

Butyrometr uzavfit pryzovou zatkou

Obsah protFepavat do ¢ $téni bilkovin =

Pozor, butyrometr se silné zah¥ivd, je tfeba chrdnit si ruce a oéi!

Posunutim zatky upravit stav hladiny tak, aby sahala vy3, nei je
ocekavany obsah tuku

Butyrometr umistitdo vodni lazné o teploté 65 °C

. y umistitdo Fedivky na y
Odstfedovat 6 minut

Po odstfedéni butyrometr vloZit na dobu 3-5 minut do lazné

s teplotou 65 °C

Posunem zétky upravit spodni hranici tukového sloupce nejlépe
tak, aby se kryl s nulou nebo ryskou oznaéujici celé procento
Odecist dolni hladinu menisku tuku s pFesnosti na polovinu
nejmensiho déleni - obsah tuku je dan poétem dilki stupnice
butyrometru (v g/100 ml mléka)

Pro poufiti do dal3ich vypoéti (s, stp, tvs) provést pfepotet na
g/100g

ore ot autorky, warn googlecom

Mikroskopie somatickych bunék

. i v i miéka

« Na i é ést kapku
« Pfidat klickou sediment do zakaleni kapky

« Rozetiit rovnomérné na ploseasi 1x 2 cm

. poté fixovat

« Barvit metylénovou nebo toluidinovou modfi 3-5 minut

+ Opléchnout vodou a osusit

« Pozorovat mikroskopem v olejové imerzi pfi zvétieni 100 x
« Hodnotittyp a vzhled somatickych bunék

Prepardt Ize piipravit také primo jak e roztoku
L4
[ .g
monocyt

——

polymorfonukledr Iymfocyt
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Stanoveni mérné hmotnosti mléka pomoci

Jednotky: 1% kgm? g, Ly
Jo 10281033 .1+

Miéko v Erlenmayerové bafice temperovat ve vodni l4zni na 40 °C a
ochladit na teplotu 20 °C (15-25°C)

. 7 i V léko opatrné nalévat
po sténé valce, hladina musi byt dostateéné vysoko, aby po ponofeni
hustomru &st miéka pretekla do podlozni misky

* Hustomér po &
odetist hodnotu mérné hmotnosti (horni meniskus)

« Nateploméru teplotu
mléka

Pokud neni teplota mléka pesné 20 °C, provést korekei podie tabulky:

Gipravou -
korekeniho Eisla k zjist&né hodnot hustoty vyjédFené v Ly, podie vzorce:
Lyo=(Qy—1) . 1000 Q. odetténs méms hmotnost v g.cm®
Pii teplotich nad 20 °C se korekéni ¢islo nalezené v tabulce ke zméfené av Ly, wyjddrené
hodnoté piitita, pfi teplotich pod 20 °C se odetita.
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Stanoveni obsahu susiny, susiny tukuprosté a tuku v susiné

Piepotet stanoveného obsahu tuku v g/100 ml mléka na obsah tuku v g/100 g mléka
y=x+0,04
1,04

x= Vtukv g/ y - tukvg/100g

Stanoveni susiny (s) mléka vypoétem na zakladé vysledki zkraceného
rozboru (%)
$=1,21.t +0,25. L, +0,82

t - tukvg/100g Lo

Stanoveni susiny tukuprosté (stp) vypoétem ze zjiténého obsahu
tuku a hustoty (%)

Stp = 0,21.t+0,25. L, +0,82

t - tuk(g/100g) Ly~ laktodenzimetrické éislo
i suSiny é (stp) vypoé ze zjisténého obsahu
suSiny a tuku
stp=s—t

t

Stanoveni obsahu tuku v su3iné (tvs) %

tvs= t.100
s
t-obsah tuku (g/100g) s - obsah susiny (g/100 g; %)
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Technologie vyroby syru, tvarohu, mésla a jogurtu ve Skolni miékaiské dilné
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